
Dolci regali
di Natale
ATELIER GASTRONOMICI

LABORATORIO DI CUCINA

SEDE

QUANDO

ORARIO

DURATA

Il laboratorio è rivolto ad appassionati
di cucina, amanti delle preparazioni
artigianali e studenti degli istituti
alberghieri che desiderano
sperimentare nuove ricette e
realizzare originali regali natalizi.

QUOTA DI PARTECIPAZIONE: €135,00

CeFAP di Codroipo,
Vicolo Resia 3

25 novembre e 
2 dicembre 2026

17.30 - 21.30

8 ore

HAND
MADE



PERCHÉ PARTECIPARE
Un laboratorio pratico per trasformare ingredienti semplici in raffinate
specialità gastronomiche, dolci e salate, perfette come regali natalizi.
Scoprirai tecniche di lavorazione e conservazione, sperimenterai
abbinamenti originali e imparerai a realizzare creazioni artigianali da
personalizzare e condividere durante le feste.

CHE COSA SI FARÀ
Due incontri pratici di 4 ore per realizzare sei specialità gastronomiche, dolci
e salate, imparando tecniche di preparazione e conservazione.
1° incontro - Sapori originali e abbinamenti gourmet: marmellata di cipolla
rossa al balsamico, scorzette di arancia candite al cioccolato fondente e
cantucci salati.
2° incontro– Dolcezze speziate e specialità natalizie: confettura di mela e
cannella, caramello salato alla cannella e vaniglia Bourbon e liquore al
cioccolato e peperoncino.

DOCENTE
Il laboratorio sarà condotto da Ilenia Noselli, che guiderà i partecipanti nella
preparazione delle sei specialità gastronomiche, illustrando tecniche di
lavorazione, abbinamenti e modalità di conservazione dei prodotti.

PER INFORMAZIONI

Referente: Mariolina Flaugnacco

E-mail: m.flaugnacco@cefap.fvg.it

Telefono: 0432.821.114

Scansiona il QR Code
e iscriviti


