PANE E
LIEVITATI

Inizio corso: 12 dicembre 2022
Durata: 15 ore

¢ |e materie prime dell'arte bianca
e ilieviti

e gli impasti

¢ |le modalita di cottura

e realizzazione di pani e lievitati pse s g on o

tradizionali ed innovativi Bindus
) e L e re i :

e |e ultime tendenze del mondo della iy A
panificazione
e utilizzo del pane
A
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